
2 œufs

170g de sucre en poudre

1 sachet de sucre vanillé

100g de beurre

250g de farine

1 sachet de levure

1 pincée de sel

de la Confibreizh du parfum

de votre choix

POUR 12 MUFFINS

Battre les œufs en omelette.
 
Ajouter le sucre en poudre et le sucre
vanillé. Bien mélanger.
 
Faire fondre le beurre et l'ajouter au
mélange.
 
Ajouter au fur et à mesure la farine, la
levure et le sel.
 
Dans des moules à muffins, verser un
peu de pâte, puis une cuillère de
Confibreizh de votre choix, puis finir par
recouvrir de pâte.
 
Enfourner 25 min au four préchauffé à
180°C.

Ingrédients
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Bonne dégustation !
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